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RESTAURANT



APERITIVO

Martini Cocktail
Martin Miller’s Gin | Noilly Prat
€ 9,00

Munich Mule
The Duke Gin | lime juice | lime | mint | Ginger Beer
€ 9,50

Hausaperitif | Aperitivo della casa | House aperitif
Bombay Gin | Passoa | Martini Dry | orange juice | Schweppes Tonic Water
€ 9,00

Prosecco Fagher Valdobbiadene — Le Colture
€ 4,90

Sanbitter
alkoholfrei | analcolico | non alcoholic
€ 4,00

Gingerino
alkoholfrei | analcolico | non alcoholic
€ 4,00

Spritz Aperol — Spritz Campari — Hugo
Hugo alkoholfrei | analcolico | non alcoholic
€ 5,50



ANTIPASTI

Marinierter Carpaccio vom Hirsch | Rucola | Preiselbeeren
Carpaccio di cervo marinato | rucola | mirtilli rossi
Marinated venison carpaccio | rocket salad | cranberries
18,00 Euro

Carne Salada | Rucola | Balsamico vinaigrette
Carne Salada | rucola | balsamico vinaigrette
Carne salada | rocket salad | balsamic vinaigrette
16,00 Euro

Tiroler Vorspeisenteller
Antipasto Tirolese
Tyrolean hors d’oeuvre
18,00 Euro

Salat | Antipasti vom Buffet (pro Portion)
Insalata | antipasti dal buffet (per porzione)
Salad | Buffet antipasti (per portion)
10,00 Euro



NUR AUF VORBESTELLUNG
SOLO SU PRENDOTAZIONE
PLEASE PRE-ORDER

Beefsteak Tatar vom Rinderfilet
hausgemachtes Toastbrot | Butter

Filetto di manzo alla tartara
pane tostato fatto in casa | burro

Beefsteak Tatar
homemade toast | butter
34,00 Euro

SUPPE — MINESTRE — SOUPS

Dinkelfrittaten in der Suppe
Zuppa di frittata di farro
Spelt-pancake soup
9,00 Euro

Gerstisuppe mit Tirtl

Zuppa d’orzo con “Tirtl”

Barley soup with “Tirtl”
11,00 Euro

Pressknodel in der Suppe
Canederli pressati in brodo
Tyrolean cheese dumpling soup
10,00 Euro



HAUSGEMACHTE VORSPEISEN
PRIMI PIATTI FATTI IN CASA
HOMEMADE APPETIZER

Barlauchspétzle | Lauch-Speck-Sauce
Gnocchetti all'aglio orsino | salsa ai porri e speck
Small bear’s garlic dumplings | leek-speck-sauce

16,00 Euro

Thymian-Teigtaschen gefiillt mit Pulled Pork | Portweinreduktion

Tortelli al timo ripiene di pulled pork | riduzione di vino porto

Thyme ravioli filled with pulled pork | Port wine reduction
16,00 Euro

Spinatknodel | Gorgonzolasauce
Canederli di spinaci | salsa al gorgonzola
Spinach dumplings | gorgonzola sauce

16,00 Euro



Kurkuma-Kartoffelteigtaschen mit Topfen-Gemiisefiillung
Schnittlauchsauce
Borsette di patate alla curcuma con ripieno di ricotta e verdura
salsa all’erba cipollina
Turmeric potato ravioli stuffed with curd cheese and vegetables
chive sauce
15,00 Euro

Schwarze Ravioli mit Kartoffel-Triiffelfiillung
gelbe Tomatensauce
Ravioli neri con ripieno di patate e tartufo | salsa di pomodoro giallo
Black ravioli stuffed with potatoes and truffles | yellow tomato sauce
19,00 Euro

Gnocchi sardi | Basilikumpesto | Burrata | geréstete Walniisse
Gnocchi sardi | pesto al basilico | burrata | noci tostate
Gnocchi sardi | pesto | burrata | roasted walnuts
18,00 Euro



HAUPTSPEISEN
SECONDI PIATTI — MAIN DISHES

Geschnittenes Zwischenrippenstiick , Uruguay"
Portweinreduktion | Rucola | Parmesanhobel

Krauterbutter | Rostkartoffeln

Tagliata di manzo “Uruguay” | riduzione di vino porto | rucola

scaglie di grana | burro alle erbe | patate arrostite

Sirloin steak “Uruguay” | port wine reduction | rocket salad
parmesan shavings | herb butter | roast potatoes
28,00 Euro

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Pommes frites | Preiselbeeren
Cotoletta di vitello alla milanese | patatine fritte | mirtilli rossi
“Wiener Schnitzel” (veal) | French fries | lingonberries
26,50 Euro

Schweinsfilet | Pfefferrahmsauce | Kartoffelkroketten | Gemiise
Filetto di maiale | salsa al pepe verde | crocchette di patate | verdura
Pork filet | pepper cream sauce | potato croquettes | vegetables
20,50 Euro



Schweinsfilet mit Gorgonzolasauce
Kartoffelkroketten | Gemiise
Filetto di maiale al gorgonzola | crocchette di patate | verdura
Pork filet with gorgonzola sauce | potato croquettes | steamed vegetables
20,50 Euro

Grillgemiise | Kase vom Grill | Réstkartoffeln
Verdura alla griglia | formaggio alla piastra | patate arrostite
Grilled vegetables | grilled cheese from Sexten | roast potatoes
19,00 Euro

Mixed Grill | Gemiise | Pommes frites
Grigliata mista di carne e verdura | patatine fritte
Mixed grill | vegetables | French fries
24,50 Euro

Zwiebelrostbraten | Rostkartoffeln
Bistecca di manzo alla cipolla | patate saltate
Sirloin steak with onions | roasted potatoes
24,50 Euro

Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden.
Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und Nicht-EU verwendet.

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen,
teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern mit.
Diese erteilen Ihnen gerne genaue Infos.

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.
Se necessario, vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE.

Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o intolleranze, si prega di comunicarlo
al momento dell’'ordinazione. Le nostre collaboratrici e i nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni.

We always try to use local ingredients.
If necessary, ingredients from the EU and non-EU are used.

If certain substances or products provoke allergies or intolerances to you,
we ask you to inform our staff when ordering.
They will be glad to give you further information.



Kibs MENU

Penne | Tomatensauce oder Bolognese
Penne | salsa al pomodoro o ragu
Penne | tomato sauce or Bolognese sauce
9,00 Euro

Schlutzkrapfen | Butter | Parmesan
“Schlutzkrapfen” | burro | parmigiano
Ravioli filled with spinach and curd cheese | parmesan | butter
8,50 Euro

Wiener Schnitzel (Truthahn) | Pommes frites
Cotoletta di tacchino alla milanese | patatine fritte
“Wiener Schnitzel” (turkey) | French fries
16,00 Euro

Frankfurter Wiirstchen | Pommes
Wirstel | patatine fritte
Frankfurters | French fries
10,00 Euro

Eisbecher ,Pinocchio"
Coppa di gelato “Pinocchio”
Pinocchio ice cream sundae

5,00 Euro



DESSERT — DOLCI - DESSERTS

Tiramisu
6,50 Euro

Apfelkiichlein | Vanillesauce
Frittelle di mele | salsa alla vaniglia
Apple fritters | vanilla sauce
6,50 Euro

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Strudel di mele con salsa vaniglia
Apple strudel with vanilla sauce
5,50 Euro

Orangen-Halbgefrorenes | Schokolade-Crumble
Semifreddo all'arancia | crumble al cioccolato

Orange parfait | chocolate crumble

8,00 Euro

,HeiBe Liebe" (drei Kugeln Vanilleeis mit heiBen Himbeeren)
Coppa d’amore (tre palline di gelato alla vaniglia con lamponi caldi)
Three scoops of vanilla ice cream | hot raspberries
10,00 Euro

Dessert des Tages / Dolce del giorno / Dessert of the day
5,50 Euro



GETRANKE — BIBITE - DRINKS

vom Fass — alla spina — draft beer:

) 6 A (o] 1= o PP 0,201......... 2,80 €
0 Y o (o 1 = o 0,401......... 5,50 €
Forst Sixtus (Doppelbock) — Birra rossa — Red Beer ........cccevvvvviiiiniiiiiniiicinnneen, 0,20 I......... 3,00 €
Forst Sixtus (Doppelbock) — Birra rossa — Red Beer ........ccoevvvviiviiiniiiinicncenn, 0401......... 6,00 €
Forst Felsenkeller — naturtriib — non filtrata — unfiltered...........ccooiiiiiininnn, 0,301I......... 4,00 €
HEfEWEIZEN ... e e e eaa e ean 0,301I......... 4,00 €
[ 2] L2V <) o 0,501I......... 6,30 €

Flaschenbier — birra in bottiglia — bottled beer
Forst 00 alkoholfrei — analcolica — non alcoholiC .........cvvvvviiiiiiiice e, 0,33 1......... 4,00 €
Hefeweizen alkoholfrei — analcolica — non alcoholiC........ccvviiiiiiiiiiiiiccee, 0,331......... 4,00 €

Séfte — succhi — juices

Naturtriiber Apfelsaft — Succo di mela — Apple juice......covvviiiiiiiiiiiiiiiive, 0,20 I......... 2,80 €
Apfelschorle — Succo di mela +acqua gassata — Apple juice +sparkling water ................. 0401......... 4,00 €
Johannisbeersaft — Succo di ribes — Currant jUiCe .......cvvviiiviiiiiiiiierie e 0,20 I......... 3,00 €
Aprikosensaft — Succo d’albicocca — APriCot JUICE...cuuviiiuiiiiiniiiiiie e 0,151......... 3,50 €
Pfirsichsaft — Succo di pesca — Peach JUICE.........ccuuuiriirieiiiiiieeee e 0,151......... 3,50 €
Orangensaft — Succo d'arancia — Orange JUICE......cvvvuuvireririeiiinieriiee s s eaaans 0,201......... 3,00 €
Himbeersaft — Succo di lampone — Raspberry juiCe......ovivuuiviiiniiiiiiiiiciieeeeneeenns 0,201......... 2,50 €
Holundersaft — Succo di sambuco — Elder juice.........cuvvviiiriiiiiiiiicieccerceevee e, 0,20 I......... 2,50 €
Traubensaft — Succo d’'uva — Grape JUICE .....uiviuuviiiiieiiiie et er e eaa e 0,201......... 3,00 €
Schweppes tONIC / I@MON .....oeeeeii e e e e e e s 0,20 I......... 3,00 €
(00 Tor- N 0] - T PP 0,20 I......... 2,80 €
Limonade — Limonata - LEMONAAE .....uuviuiieiieiiiireeirerersesrreasenseanssnsenseansensenns 0,201......... 2,80 €
Eistee Zitrone — Té freddo al limone — Lemon ice tea......covvvvvverriiirnniiieeeeeeeeennns 0,33 I......... 3,70 €
Coca Cola zero / Fanta / SPrite ..uuvvu it e 0,33 1......... 3,70 €
Mineralwasser — Acqua minerale — Mineral Water.........ccovvvivieviii v e, 0,501......... 2,50 €
Mineralwasser — Acqua minerale — Mineral Water........cccovvevieviii v 1,001......... 4,50 €

Kaffee — caffe — coffee

(0 1 LT =0 X1 o 1,80 €
Caffe Espresso entkoffeiniert — decaffeinato - decaffeinated...........uuvvvrurruiverniiiiiii, 1,80 €
Gerstenespresso — Caffe espresso d'orzo — Café espresso of barley...........uevvvvevuvvvviviiinnnnnnnns 1,80 €
(@r=] ] 011 [ol o[ T T PP 3,00 €
Tasse Kaffee — Tazza di caffe Americano — Cup of coffee ....ccovvvviiiiiiiii, 3,00 €
HeiBe Schokolade — Cioccolata calda — Hot chocolate..........c.covviiiiiiiiii e, 3,00 €
HeiBer Tee — T€ Caldo — HOt T@@......cceeiiieiiiiie e e eeeeeretss e e e e e e e e e e s e e e e e e e e e eesaaae e e e e e e e eeennns 3,00 €
Gliihwein — Vin Brulé — HOt WINE PUNCN .....uvvviiiiiiiiiiiiiissississssssssssssssssssssssssssnsssssnnsnssannnnann.s 5,00 €
T[] (PP UPRPT 5,00 €
HeiBer Eierlikdr — Vov caldo — EQQ lIQUEUN........cooeeeeieieeeeee et e e 4,50 €

Service Krug Wasser — Servizio brocca d” acqua — Service charge for water jug.........c....ccu.... 2,00 €



GRAPPA

PHIMIE UV e i e ra 5,50 €
7o [ =1 o PP SPTPP 5,50 €
St. Magdalena BarriqUe .......ocuu et e e e rn e 6,50 €
Y= 1 0= 1 2o PSP 5,50 €
(@ 7= (o] 0] 1 =1 PP RPPPPPPN 5,50 €
[€T0] (o 0 TU T 1= 1<) 1= PP 5,50 €
N Fo T 1L A | o o T or= 5,50 €
=00 = 4,00 €
(@] 013 [T ol 1 == 4,00 €
{1 E= T L A === 4,50 €
[ VA= ] T A €= VA T= ] = 4,00 €
1A= T o] (o [=T gl A €1 1= o o YU 4,00 €
Waldhimbeer / LampPoOne .....c.u it r e s s e a e e s s e r e e e s ennaes 4,50 €
DIGESTIVI

MONEENEGIO ..ivuiii i 4,00 €
=] T ol =T = L= PP 4,00 €
S g TS A\ < aL = T = =] o o PP 4,00 €
2= = 70 o PSP 4,00 €
Y o - TP 4,00 €
5T = 11 ] o PRSP 4,00 €
1 4,00 €
T 1] 0 L= < P PP PP 4,00 €
Y= 1L ) £ PP 4,50 €
LIQUEUR
27211 4,00 €
€] = o 1 F= 1 1 5,00 €
(o] T =T Y= 101 o 1U (o= ISP PP 4,00 €
F N 1T = T N[ = P 4,00 €
FAN a0 =T 0 3o LI Y= 0 T 4,00 €
= o SRS 4,00 €
1Yo 101 11T 1 10 1 )0 ) o 4,00 €
Heidelbeere / Mirtill0.........vieeu i s r s e s r e e r e e a e raan 4,00 €
070 11| 4,00 €
Tl g 1< ol = [ TU I 1< T TP 4,00 €
o 10 g T A U T o= PP 4,00 €
[0l g 1= A [ o TSI A O 4T (o T PP 4,00 €

N TS L= PP PPN 4,50 €



WHISKY

= Lo Q= 1= PSPPSR PPPP PP 5,00 €
LI 11 F= 0T S 1 5,00 €
[T o) T oY= 1o B O PPN 6,50 €
L0 0= I YT TP 8,00 €
Nikk@a from the Darrel........iceri i e raa 8,50 €
TER LIgNUM WHISKY ..evvuiiirei ittt s s s e s s s s s e e s e s e s e aa e s e s e s eaaseennnaee 9,50 €
COGNAC

1 T (=] LY 0 5,50 €
BRANDY

SEraVeCChiO BranCa ... iiee i 4,00 €
LV Telo g t= I 2] 1 4= o = PP 4,00 €
Rum

YT 3PP 4,00 €
27N Ta = = g 1= o I W o1y T PP 4,00 €
D] (o 3 = o Tl J PPN 8,00 €
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DANKE FUR IHREN BESUCH
GRAZIE PER LA VISITA
THANK YOU FOR YOUR VISIT

FAM. STABINGER



